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Eiskeller entstand vor 155 Jahren

LEINGARTEN I Sandsteingewolbe an der KastanienstralSe reifen heute Barrique-Weine der Privatkellerei Hirsch
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Serie: Unter Tage
Von Josef Staudinger

=== befindet sich in unmittelba-
rer Nihe des einzigen von
ehemals fiinf in Leingarten
existierenden Pumpbrun-
nen: der 1867 gebaute Eiskeller an
der Kastanienstralle, die vom soge-
nannten Hirsch-Kreisel in siidlicher
Richtung zur Heuchelberg Stralle
verlduft. Im AulRenbereich weist nur
eine 2021 vom Arbeitskreis Lebens-
raum der Lokalen Agenda 21 aufge-
stellte Informationstafel auf den his-
torischen Gewdolbekeller hin. Heute
dient dieser der in der Kastanien-
strafle beheimateten Privatkellerei
Hirsch zur Lagerung von 170 mit ed-
lem Rebensaft gefiillten 225-Liter
fassenden  Barrique-Weinfissern
aus schwibischer Eiche.

An so etwas hatte vor 155 Jahren
mit Sicherheit niemand gedacht, als
das Gelinde zur Schaffung eines
Eiskellers ausgegraben und nach
der Fertigstellung im Au3enbereich

»Der Barrique-Wein darf
im Gewolbekeller in
ahnlicher Umgebung
reifen, in der er
gewachsenist.”

Christian Hirsch

wieder verfiillt wurde. Ein weiterer
Keller zur Eislagerung in der ehe-
mals selbststindigen Gemeinde
Grof3gartach, die 1970 mit Schluch-
tern zu Leingarten fusionierte, be-
fand sich links nach dem Durchgang
im Areal des Gasthauses Lowen.
Das fiir die ortsansissigen Brauerei-
en und Kiihlhduser benotigte Eis
wurde in den Wintermonaten aus
den zugefrorenen damaligen Grof3-
gartacher Gewidssern Annung-See,
Seele-See, dem See beim Waldheim
und dem Feuer-See beim heutigen
Areal der Firma Dautel gebrochen
und in Stangen geschnitten.

Brauereien Eine der Brauereien
war nach Recherchen der Lokalen
Agenda 21 das bereits vor dem Ers-
ten Weltkrieg abgerissene Gasthaus

B 3

.

Im weit verzweigten Eiskeller, in dem Christian Hirsch gerade eine Probe zieht, reifen in 170 Eichenholzfassern edle Barrique-Weine.

Adler. Als Transportmittel fiir das
Eis diente eine rund 100 Kilogramm
schwere Kiste, die lange Zeit in ei-
nem Garten ihr Dasein fristete, bis
sie wieder ihren Platz im Eiskeller
fand. Zum Einlagern in den mit
Sandsteinen gemauerten Gewdlbe-
keller seien die Eisstangen friiher
durch einen heute noch gut erhalte-
nen, rund sieben Meter tiefen
Schacht in die Rdume des Gewdlbe-
kellers gebracht worden, schildert
Christian Hirsch, der vor der Off-
nung stehend mit dem Zeigefinger
zum Lichteinfall am oberen Ende
der Offnung deutet.

Der rund 1,5 Meter im Erdbe-
reich befindliche, weit verzweigte
Eiskeller, ist vom Eingangsbereich
aus bequem iiber einen leicht abfal-
lenden, mehrere Meter langen Me-
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Offentliche Fiihrung

Christian Hirsch, der Mitte 2013 in den
elterlichen Betrieb an der Kastanien-
straBe 1 eingestiegenist, hat 2015 un-
terdem Slogan , Hirschist wild*“ eine ei-
gene Wein-Linie kreiert, die derzeit aus
25 verschiedenen Weinen besteht.

Der 38-jahrige Diplom-Ingenieur fiir
Weinbau und Onologie ist stolz darauf,

dass seine regionalen Weinprodukte
derzeit auchim Baden-Wiirttemberg-
Pavillon auf der Expo in Dubai ausge-
schenkt werden.

Die nachste 6ffentliche Fiihrung
durch den Eiskeller findet beim Wein-
Hoffest der Privatkellerei Hirscham
Muttertag, 8. Mai, statt. sta

tallgittersteg zu erreichen. In den
Raumen herrscht das ganze Jahr
iiber eine gleichbleibende Tempera-
tur von etwa zehn Grad Celsius. Das
Raumklima sei optimal fiir die dort
im Barrique reifenden Weine wie
Lemberger, Cabernet Sauvignon,
Cabernet Franc, Shiraz, Pinot Noir
und Merlot sowie die neue pilzresis-

tente Rebsorte Satin Noir, erklirt
Christian Hirsch. Durch die im Ge-
wolbekeller herrschende hohe Luft-
feuchtigkeit von 85 Prozent, so der
Diplom-Ingenieur fiir Weinbau und
Onologie, sei der Angels Share (An-
teil der Engel) relativ gering. Also je-
ner Anteil der durch die Holzporen
der Eichenfisser entstandenen Ver-

Foto: Josef Staudinger

dunstung. Pro im Eiskeller gelager-
tem Barrique-Fass miisse monatlich
nur etwa ein Viertel Liter Wein nach-
gefiillt werden, erldutert der 38-J4h-
rige. Wiirden die Fisser im Freien
lagern, ldge der Verlust bei etwa ein-
bis eineinhalb Litern. Bei einer Min-
destreifezeit der Barrique-Weine
von 20 bis 50 Monaten, verdeutlicht
Hirsch, ldge der Anteil der ,Engel”
aufgrund der niedrigeren Luftfeuch-
tigkeit um ein vielfaches hoher.

Massiv ,Der Barrique-Wein darfim
Gewdolbekeller in dhnlicher Umge-
bung reifen, in der er gewachsen
ist“,  veranschaulicht Christian
Hirsch. Die massiven Sandsteine
des dickwandigen Kellergewolbes
stammen nimlich aus dem Sand-
steinbruch am Heuchelberg.



